¢. 13

Bramborové tezy s citronovou polevou

Ingredience:

300g brambor

200g cukru

4 vejce

150g Rrupice

1/2 citronu
vanilka

Postup pripravy:

Zloutky utteme s cukrem do pény, priddme varené nastrouhané brambory, stivu
a Riiru z citronu, Ryupici a promichdme. Tésto nechdme chvili odpocinout a pak,
vmichdme pevny snih z bilkil. Zvolna peceme ve vymasténé moukou vysypané
formé. Vychladly moucnik potieme citronovou polevou.

Citrénovd poleva
Ingredience:

3 [Zice horké vody

3 [Zice citronové Stavy
3004 cukru

Postup ptipravy:

Vodu s citronovou Stdvou nalijeme do misky a postupné prisypdvime a
zaslehdvime cuRy. Slehdme metlickou, aZ poleva ziskd hladkou hustsi

konzistenci.
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